
РЕЗУЛЬТАТИ ОПИТУВАННЯ РОБОТОДАВЦІВ ЩОДО ЯКОСТІ ПІДГОТОВКИ ЗДОБУВАЧІВ З  

ОП «ТЕХНОЛОГІЧНА ЕКСПЕРТИЗА ЬА БЕЗПЕКА ХАРЧОВОЇ ПРОДУКЦІЇ» 

 
 





 

 

 



 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Надайте свій коментар або побажання щодо компетентностей та результатів навчання за даною освітньою програмою 

10 відповідей 

 Необхідно більше уваги приділяти практичним навичкам щодо ведення ділової документації, а також вивченню процедур 

валідації та верифікації існуючих і нових методів експертизи харчових систем. 

 Все відповідає. 

 - 

 Програма має результативність. Фахівці мають високий рівень професійних знань та навичок. 

 Щиро дякую за навчання в самому найкращому університеті України! 

 Україна є і буде передовою державою в сфері харчової промисловості, тому актуальність спеціалістах цього профілю дуже 

зростає. Велика вдячність освітянам за високий рівень знань які вкладаєте в молодь, за дуже цікаві Научні роботи! Здоров’я і 

Наснаги ! 

 Необхідно більше уваги приділяти теоретичній та практичній підготовці здобувачів щодо освоєння ними аналітичних методів з 

ідентифікації показників якості харчових продуктів. 

 необхідно набагато більше приділяти увагу практичним заняттям на виробництві практичним заняттям 

 Випускники мають високий рівень підготовки. Добре проявляють себе у виробничому середовищі, демонструють реалізацію 

своїх знань та навичок. Програма дуже хороша: актуальна, різнобічна, яка враховує всі необхідні знання та навички у цій сфері. 



 

Уважні та працелюбні студенти в результаті виростають у відмінних фахівців.

 


