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Пилипенко Л.М., Бельтюкова С.В., Капрельянц Л.В., доценти: 

Антіпіна О. О., Гураль Л.С., Малинка О. В., Шарахматова Т.Є., 

Доценко Н.В.,  Науменко К.І., Озоліна С.О., Кузнєцова І.В. Єгорова 

А.В., Кананихіна Е.Н.,Килименчук Е.Н., Охотська М.І., Величко Т.О., 

ст.. викл. Швець Н.О.,Пожиткова Л. О. 
 

      ПОРЯДОК ДЕННИЙ 
 

1. Звіти викладачів, звіт кафедри щодо виконання плану 

роботи у весняному семестрі 

проф.. Капустян А.І.. 

2. Звіти за результатами стажування 

доценти Антіпіна О.О., Кузнецова І.О. 

3. Обговорення результатів сесії  

викладачі кафедри 
 

Слухали: 
 

1. Звіти викладачів, звіт кафедри щодо виконання плану 

роботи у весняному семестрі 

(звіт кафедри додається) 

     Проф. Капустян А.І. доповіла, що цього року викладачі 

плідно працювали за всіма розділами плану. Ознайомилась з 

результатами роботи всіх викладачів. Зараз хочу зупинитися на 

головних моментах, що стосуються роботи колективу в цілому. Щодо 

методичної роботи – план виконано і, що дуже важливо, хочу звернути 

на це увагу, викладачами підготовлено і видано 3 підручника і 1 

посібник. 

Щодо наукової роботи, слід зазначити, що ми працюємо в дуже 

складних умовах, тим не менше всі викладачі публікують результати 

досліджень в фахових виданнях і журналі «Харчова наука і 

технологія». Але треба звернути увагу на необхідність також 

публікацій в виданнях, що належать до бази  Scopus. Також слід 



пам’ятати, що на нас чекає акредитація і кожен викладач має 

відповідати за всіма показниками ліцензійним вимогам. 
 

2. Звіти за результатами стажування  

(звіти доцентів Кузнецової І.О. і Антіпіної О.О. додаються) 
 

3. Обговорення результатів сесії  

       Доц. Малинка О.В. зазначила, що із зацікавленістю 

виконували досліди з аналітичної хімії в аудиторії. Всі, хто працював 

без проблем отримали залік з цієї освітньої компоненти. Хоча, на жаль 

є категорія студентів, яка не працює ані в аудиторії, ані відвідують 

заняття в Зумі.  

      Доц. Антіпіна О.О. відзначила, що з освітньої компоненти 

«Органічна хімія» за результатами складання іспиту ми маємо високу 

успішність і якість і вкладаємось в рекомендовані рамки. Але це 

стосується лише тих, хто відвідував лабораторний практикум і в 

повному обсязі виконував необхідні завдання, писав тести. У зв’язку зі 

змінами в сила бусах, які передбачали обов’язкове складання всіма 

студентами іспитів, це потребувало певної психологічної перебудови 

здобувачів. Тим не менше в цілому результати іспиту достатньо 

об’єктивно віддзеркалюють реальні зусилля студентів щодо 

опанування курсу.  

       Доц. Озоліна С.О. зазначила, що працювати зі студентами на 

2 курсі при опануванні матеріалу з освітньої компоненти «Харчова 

хімія» певною мірою простіше. Це обумовлено рядом факторів – 

студенти вже адаптувались до навчання в виші, значну кількість 

викладачів вони вже зустрічали, коли опановували матеріал з 

«Загальної і неорганічної хімії», «Органічної хімії», до того ж згадані 

дисципліни становили підґрунтя дл вивчення «Харчової хімії». Отож 

показники якості дещо коливаються залежно від факультету, але в 

цілому є високими. Як вже зазначалося іншими викладачами, нам 

важко оцінити, наскільки об’єктивними є причини, з яких той чи 

інший студент не відвідає заняття. Ми активно працюємо з деканатами 

і відомо, що студентів, які б мали проблеми лише з нашими 

дисциплінами, немає. Ймовірно, також треба мати більш тісні 

контакти з кураторами груп.  

 

         Ухвалили 

1.Затвердити звіт кафедри з роботи в весняному семестрі і звіти 

викладачів.  



2.  Затвердити звіти зі стажування доцентів Кузнецової І.О. і 

Антіпіної О.О. 

3. Схвалити роботу викладачів щодо підготовки студентів до 

складання іспиту. Налагодити більш тісну співпрацю з деканатами і 

кураторами студентських груп. 

 

Головуючий   ПІДПИСАНО              Антоніна КАПУСТЯН 

 

Секретар         ПІДПИСАНО             Софія  ОЗОЛІНА 

 

 

 
Звіт кафедри харчової хімії, експертизи та біотехнологій за 2023/24 н.р. 

1. Наукова робота: 

2 статі які цитуються у міжнародних базах цитування WoS  

Тези доповідей загальна кількість: 8 

Приймали участь у Міжнародної науково-практичної конференції «ТЕХНОЛОГІЇ 

ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ І КОМБІКОРМІВ». 

Круглий стіл 

28 вересня, 2023 

Круглий стіл “Актуальні проблеми управління небезпеками в харчовій галузі”  в рамках 

Міжнародної науково-практичної конференції «Технології харчових продуктів і комбікормів 

2023». 

Студенти кафедри приймали участь у таких конференціях: 

• Участь у Всеукраїнська наукова конференція студентів з розділу «Харчові 

технології»: 

• Участь у   Всеукраїнська науково-практична конференція молодих учених та 

студентів з міжнародною участю “Проблеми формування здорового способу життя у 

молоді”. 

• Участь у конференції студентів університету 

Студентські гуртки на кафедрі 

 

Назва гуртка Керівник Чисельність 

Хімія біологічно активних 

сполук та функціонально-

фізіологічних інгредієнтів 

проф. Черно Н.К., 

доц. Капустян А.І., 

доц. Науменко К.І. 

15 

Експертиза якості та 

безпечності харчових систем 

доц. Малинка О.В.,  

ст.викл. Степанова Г.О. 

15 

Науковий семінар 

Обмін професійним досвідом як важлива складова формування конкурентоспроможності ОПП 

«Технологічна експертиза та безпека харчової продукції». 

8 грудня 2023 р. відбувся науковий семінар на тему «Перспективні напрями магістерських 

досліджень випускових кафедр Експертизи харчових продуктів НУХТ та Харчової хімії, 

експертизи та біотехнології ОНТУ: обмін практичним досвідом, регіональний та глобальний 

контекст». 

2. МЕТОДИЧНА РОБОТА 

Регулярно проводилися науково-методичні семінари, згідно з тематикою, затвердженою 

деканатом. Усі викладачі кафедри виступали з повідомленнями щодо методичних підходів до 

оновлення Робочих програм за новими правилами оформлення (Антіпіна, Капустян, Озоліна), 

виконання та оформлення дипломної роботи (Науменко), підготовки та проведення практики 



(Малинка), особливостей викладання окремих курсів для магістрів спец. 181, ОПП «Технологічна 

експертиза та безпека харчової продукції» (Малинка, Науменко). 

Були переглянуті та підготовлені до розглядання на методичних Радах спеціальностей 

силабуси, що викладаються на кафедрі для ОП «Технологічна експертиза та безпека харчової 

продукції» СВО магістр. 

План видання методичних матеріалів знаходиться у стадії виконання у зв’язку з воєнним 

станом. Підготовлені до розглядання на засіданнях Рад спеціальностей 2 конспектів лекцій; 3 

методичних вказівок до виконання лабораторного практикуму та практичних робіт, самостійної 

роботи, курсового та дипломного проектування, науково-дослідної роботи студентів.  

 

3. З ПРОФОРІЄНТАЦІЙНОЇ РОБОТИ  

 

№ 

п/п 
Заходи Виконавці 

1 

Проведення  профорієнтаційного заходу для учнів випускних класів і 

розповсюдження профорієнтаційних матеріалів в ЗОШ  №56 , м. 

Одеса 

доц. Науменко К.І. 

 

2 
Проведення   профорієнтаційного заходу для учнів випускних класів і 

розповсюдження профорієнтаційних матеріалів в ЗОШ №84 , м. Одеса 

доц. Малинка О.В. 

 

3 

Проведення онлайн профорієнтаційного заходу та інтернет - 

розповсюдження профорієнтаційних матеріалів  по коледжах 

Арбузинського району Миколаївської обл., України 

доц. Вікуль С.І. 

 

4 

Проведення онлайн профорієнтаційного заходу для учнів випускних 

класів і інтернет - розповсюдження профорієнтаційних матеріалів в 

Любомльському ЗЗОС I-III ступенів №2, м. Любомль, Волинська 

область 

доц. Гураль Л.С. 

5 Оновлення рекламних листівок кафедри  Викладачі кафедри 

6 Участь у предметній комісії I туру Всеукраїнської олімпіади з хімії  доц. Антіпіна О.О. 

7 
Участь в Ярмарках вакансій, які організовував і проводив Центр 

сприяння працевлаштуванню студентів і випускників ОНТУ  

доц. Капустян А.І. 

доц. Шарахматова Т.Є. 

 

8 Регулярні оновлення сайту кафедри 
доц. Науменко К.І. 

 

9 Ведення сторінок у соцмережах Facebook та Instagram 

Доц.. Капустян А.І. доц. 

Науменко К.І. 

 

 

4. Стажування 

Черно Н.К. У 2023 р. ТОВ НВП «Аріадна» з 15 вересня 2023 року  по 15 лютого 2024 року. 

Тема: отримання теоретичного і практичного досвіду роботи науково-виробничого підприємства з 

метою оновлення комплексу навчально-методичного забезпечення дисциплін «Органічна 

хімія”. Загальний обсяг стажування становить 180 академічних годин (6 кредитів ЄКТС). 

Озоліна С.О. У 2023 р. ТОВ НВП «Аріадна» з 15 вересня 2023 року  по 15 лютого 2024 року. 

Тема: «Вдосконалення теоретичних основ і прийомів отримання дієтичних і кормових добавок на 

науково-виробничому підприємстві з метою оновлення комплексу навчально-методичного 

забезпечення дисципліни «Органічна хімія». Загальний обсяг стажування становить 180 

академічних годин (6 кредитів ЄКТС). 

З 23 по 27 жовтня 2023 р. у м. Бежа, що заходиться в Португалії, на базі Політехнічного 

інституту пройшов IPBeja Erasmus Week для мобільності персоналу за програмою «Erasmus+». З 

ОНТУ в Erasmus Week Staff Mobility For Training взяли участь співробітники кафедри харчової 

хімії та експертизи – завідувач кафедри Капустян А. І. та доцент кафедри Гураль Л. С. 

5. Відкриті лекції від викладачів та стейкхолдерів 

5 вересня 2023 р.  доцентом кафедри харчової хімії та експертизи Гураль Л. С. прочитано 

лекцію «Технологічна експертиза виробництва продуктів бджільництва». У заході взяло участь 30 

учасників, серед них викладачі: Капустян А.І., Валевська Л.О., Науменко К.І., Антіпіна О.О.та 

збобувачі освіти групи ТМ-45. 

18 вересня 2023 р.Лектор Єштокін Василь Іванович, завідувач сектору фізико-хімічних 

досліджень відділу досліджень матеріалів, речовин і виробів Одеський науково-дослідний 

експертно-криміналістичний центр МВС України прочитав лекцію на тему “Судова експертиза 

матеріалів, речовин та виробів”для здобувачів СВО “Бакалавр” та “Магістр” ОП “Технологічна 

експертиза та безпека харчової продукції”. 

27 листопада 2023 р. к.т.н. Древова Світлана Сергіївна, яка займає посаду завідувачки 



відділом виноробства ННЦ «ІВіВ ім. В. Є. Таїрова», прочитала онлайн лекцію на тему 

«Технологічні особливості виробництва виноградних вин в ННЦ «ІВіВ ім. В. Є. Таїрова» з 

дотриманням міжнародних вимог щодо якості та безпечності». На лекції присутні були викладачі, 

студенти з технологічної експертизи та студенти-винороби, голова ГС «Асоціація виноградарів та 

виноробів України», представник Міністерства аграрної політики та продовольства України. 

 

ЗВІТ 

про підвищення кваліфікації  

Прізвище, ім’я, по батькові Антіпіна Олена Олексіївна 

_____________________________ 
Науковий ступінь_ канд. техн. наук 

__________________________________________________ 

Вчене звання ___ доцент________________________________________________________ 

Посада__ доцент кафедри харчової хімії, експертизи та 

біотехнологій__________________ 

Кафедра__ харчової хімії, експертизи та 

біотехнологій_______________________________ 

Місце підвищення кваліфікації ТОВ «КОТЕКНА УКРАЇНА ЛІМІТЕД»,  м. Одеса  

Термін підвищення кваліфікації «25» лютого 2024 р. по «25» червня 2024 р. 

Тема підвищення кваліфікації: «Аналіз сучасних методів встановлення ідентифікації та 

виявлення фальсифікації харчової продукції». 

Документ, що підтверджує підвищення кваліфікації: Довідка про проходження 

стажування на ТОВ «КОТЕКНА УКРАЇНА ЛІМІТЕД»,  м. Одеса 
 

Викладач                     ____________                               ______Олена АНТІПІНА________   

Розглянуто та затверджено на засіданні кафедри харчової хімії та експертизи від 

“_____”               2024 року, протокол № ____. 
Висновки та рекомендації щодо використання результатів підвищення кваліфікації 

1. Вивчено сучасне аналітичне оснащення і методи випробування сучасної 

міжнародної експертної компанії ТОВ «КОТЕКНА УКРАЇНА ЛІМІТЕД» («CCI»), м. Одеса. ТОВ 
«CCI» є однією з провідних незалежних компаній, яка пропонує професійн та передові 
послуги у сфері проведення інспекцій різної спрямованості, ідентифікація, визначення 
кількості та якості  харчової продукції,  
2. Ознайомилась з методами визначення якості і безпеки харчової продукції, яка 
інспектується товариством. Компанія бере участь у впровадженні в Україні нових методик 
випробування сировини, є розробником нових засобів пробовідбору, пробопідготовчого 
та лабораторного обладнання. У 2013 році ТОВ “ССІ” увійшла до групи компаній Cotecna 
Inspection S.A, www.cotecna.com.  Аналітична лабораторія оснащена сучасним 
лабораторним обладнанням: хроматограф, ФЕК, СФ, рН-метр, електронні аналітичні ваги, 
роторний вакуумний випаровувач, центрифуга, муфельна піч, сушильні шафи тощо.  
3. Вивчено організацію системи управління якістю та безпечністю на ТОВ «КОТЕКНА 
УКРАЇНА ЛІМІТЕД».  На підприємстві впроваджена інтегрована система менеджменту 
якості на основі стандартів ISO 22000, ISO 9001, GMP. Ретельно ознайомилась з роботою 
випробувальної лабораторії ТОВ «Сучасна Сертифікація та Інспекція «ССI», яку 



акредитовано Національним агентством з акредитації України (Атестат акредитації № 
2H880 від 28 грудня 2017 р.) відповідно до вимог ДСТУ ISO/IEC 17025. Відповідно до 
міжнародних стандартів найдієвішим інструментом перевірки компетентності лабораторії 
є участь у міжлабораторних порівняннях результатів. Протягом усієї своєї діяльності 
лабораторія постійно бере участь у різних раундах професійного тестування в рамках 
різноманітних програм, у тому числі міжнародних. Усі роботи проводяться відповідно до 
вимог українських та міжнародних нормативних документів на продукцію, на підготовку 
проб та наступних випробувань (ГОСТ, ДСТУ, ISO, ASTM, EN та ін.). 
4. Рекомендовано впровадження матеріалів в навчальний процес з обов’язкової 
освітньої компоненти «Ідентифікація і методи виявлення фальсифікації харчової 
продукції», яка передбачена  навчальним планом підготовки бакалаврів спеціальності 181 
«Харчові технології». 
 

Використання результатів підвищення кваліфікації  

1. Оновлено силабус з освітньої компоненти «Ідентифікація і методи виявлення 

фальсифікації харчової продукції» для здобувачів освіти 181 спеціальності 

«Харчові технології» ступінь вищої освіти «Бакалавр». 

2. Підготовлено та затверджено Радою спеціальності 181 «Харчові технології»: 

Методичні вказівки до організації самостійної роботи та підготовки до 

семестрового контролю за освітньою компонентою "Ідентифікація та методи 

виявлення фальсифікації харчової продукції" [Електронний ресурс] : для 

здобувачів спец. 181 "Харчові технології" галузі знань 18 "Виробництво та 

технології" ступеня вищої освіти бакалавр. Освітня програма "Технологічна 

експертиза та безпека харчової продукції" ден. та заоч. форми навчання / О. О. 

Антіпіна ; Каф. харчової хімії, експертизи та біотехнологій ; відп. за вип. А. І. 

Капустян. — Одеса : ОНТУ, 2024. https://elc.library.ontu.edu.ua/library-

w/DocumentDescription?docid=OdONAHT.2279148  

3. Підготовлено тези доповідей  на науково-методичну конференцію  ОНТУ 

«Тестування як форма контролю знань здобувачів за хімічними освітніми компонентами / 

О.О. Антіпіна, О.В. Малинка, А.І. Капустян // Забезпечення якості вищої освіти: матеріали 

VІ Всеукраїнської науково-методичної конференції (10-12 квітня 2024 р). – Одеса: ОНТУ, 

2024 С.45-46  та наукову конференцію «Купажі з включенням лляної олії» / Озоліна С. О., 

Антіпіна О.О // Збірник тез доповідей 84 наукової конференції викладачів університету 23 

– 26 квітня 2024 р. С.90-91 

 

ЗВІТ 

про підвищення кваліфікації  

Прізвище, ім’я, по батькові Кузнецової Ірини Олександрівни  
Науковий ступінь к.т.н. 

Вчене звання     доцент   

Посада доцент 

Кафедра_харчової хімії, експертизи та біотехнологій  

Місце підвищення кваліфікації:ТОВ «Котекна Україна Лімітед», м. Одеса, Люстдорфська 

дорога, будинок 140 А. 

https://elc.library.ontu.edu.ua/library-w/DocumentDescription?docid=OdONAHT.2279148
https://elc.library.ontu.edu.ua/library-w/DocumentDescription?docid=OdONAHT.2279148


Термін підвищення кваліфікації з “26” 02 .2024 року  по “26” 06. 2024 року  

Тема підвищення кваліфікації «Аналіз методології впровадження сучасних 

міжнародних аналітичних методів контролю сировини та визначення терміну 

придатності». 
Документ, що підтверджує підвищення кваліфікації Довідка про проходження стажування 

на  ТОВ «Котекна Україна Лімітед», м. Одеса, Люстдорфська дорога, будинок 140 А. з 

26.02.24 по 26.06 24 р. обсягом 180 годин (6 кредитів).                      

Розглянуто та затверджено на засіданні кафедри харчової хімії, 

експертизи та біотехнологій  

“____”______________20____ року, протокол №___. 

Висновки та рекомендації щодо використання результатів підвищення кваліфікації 

1. Використовувати досвід отримання практичних знань з експертного оцінювання якості 

та безпечності харчових продуктів, умов їх зберігання  при керуванні курсовим 

проектуванням  «Експертиза харчових продуктів». 

2. Використовувати методи контролю якості готової продукції при викладанні курсів 

«Аналітична хімія» та «Інструментальні методи наукових досліджень», «Методологія 

визначення терміну придатності харчових продуктів». 

Використання результатів підвищення кваліфікації :    

1.Направлено тези доповіді « Нові біорозкладні полімери в якості пакувальних 

матеріалів» на наукову конференцію викладачів ОНТУ 2024 р. 

2. Розроблено конспект лекцій з курсу «Методологія визначення терміну 

придатності харчових продуктів».  

3. Оновленно демонстраційного матеріалу до лекцій, для забезпечення дисциплін 

«Аналітична хімія»,  «Інструментальні методи наукових досліджень», 

«Методологія визначення терміну придатності харчових продуктів».  

4. Направлено тези доповіді  на  XX Всеукраїнської наукової конференції 

здобувачів вищої освіти з розділу «Харчові технології» і науково-методичні 

конференції.  


